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GRATIS

Wahlweise

” WOMBAT DEAL

Waéhle eine der beiden Speisen + erhalte einen Gratis Drink!

GRATIS . GRATIS

Wahlweise | Wahlweise

1 GroBes Bier ; I %" 1Glas Wein =1 Softdrink

y = ‘i%_f_',#:

Hausgemachte Buletten
mit kréftiger Bratensof3e,

in Honig glasierten Karotten
und cremigem

Kartoffelpiree

Rot/Weif} 03l

Schnitzel vom Schwein

in Macadamianuss-Panade,
serviert mit Buschbohnen und
Nusscrunch, gebackenen
Kartoffelscheiben und cremiger
Kasesof3e

21,50
+1Grafis
Drink

Limoncello i i "\ Sarti Lemon

Gurken-
Y Limetten-
Litschi- TV Minz- i
Zitronen- Sl Limonade & | Cranberry-
Limonade _ p . Lime-
/ ! Limonade

VORSPEISEN : APPETIZER

Avocado-Tomaten-Buschbrot 9,80
ger@stetes Buschbrot, Avocado, Buschtomaten, Krauter-Pesto und Walnuss
Roasted bush bread, avocado, bush tomatoes, herb pesto and walnut

Gebackene Rote-Bete-Taler mit gratiniertem Ziegenkase
Waldhonig, Salatbukett und Walnuss-Crunch

Baked beetroot patties with goat cheese gratin, honey, salad bouquet
and walnut crunch

13,80

Serviervorschlag

Beef Tatar mit geréstetem Buschbrot Avocado-Tomaten-Buschbrot 16,50

und schwarzer Knoblauchbutter

Zwiebeln, Cognac, Petersilie, Sardellen, Senf und Ei

Beef tatar with toasted bush bread and black garlic butter, onions,
cognac, parsley, anchovies, mustard and egg

(ole]

Gebratene BBQ-Garnelen 17,40
mit Brokkoli und gerdstetem Buschbrot

Grilled bbg prawns with broccoli and roasted bush bread

~Australian appetizer” 17,80

Kanguru-Wdrstchen, gebratener Garnelenspiel,

Barramundifilet, Cheese peppers und Avocado-Tomaten-Buschbrot
Kangaroo sausage, roasted prawn skewer, barramundi fillet,

cheese peppers and bush bread with avocado and tomatoes

Serviervorschlag

Beef Tartar

SALATE - saLADS

Buschbrotsalat 15,90 Dreierlei Brot & Dips 9,50
Buffelmozzarella, Rucola, Pampelmuse, Tomaten, Nachos, Fladenbrot und Buschbrot

Avocado und Tomatendressing Jalapefio-Dip, Kdsecreme und Hummus

Bread salad, buffalo mozzarella, ruco{a/ grapefruit, Nachos, flatbread and bush bread

tomatoes, avocado and tomato dressing Jalapefio dip, cheese cream and hummus

Avocado-Lachssalat 16,90
gebratener Lachs, marinierte Blattsalate mit Avocado, Brotkorb 4,80
Mango und Passionsfrucht-Dressing

Grilled salom, marinated leaf salad with avocado,
mango and passion fruit dressing

australisches Buschbrot
Australian bush bread

Caesar Salad 17,90
mit gegrillten Hdhnchenbruststreifen

Rémersalat, Buschbrot-CroGtons,

lila StRkartoffel-Chips, gehacktes Ei,

Chiasamen und Parmesandressing

Grilled chicken breast strips, Romaine lettuce, croutons,
sweet potato chips, chopped egg, chia seets

and parmesan dressing

Gerostete XL Buschbrotscheibe 4,80
mit Knoblauch
Roasted Australian bush bread with garlic

SUPPEN - soups

Guay Tiew 7,90
Klare Rinderkraftbrihe mit Reisnudeln, Rindfleisch, Gemuse und Koriander
Clear beef broth with rice noodles, beef, vegetables and coriander

Rote Linsensuppe serviervorschlog g 50

mit gebratener Kabanos-Salami und Sesam-Chip
Red lentile soup, roasted cabanossi, sesame chip

Kanguru-Gulaschsuppe mit Buschbrot 8,90
Kangaroo goulash soup with bush bread

Kéanguru-Gulaschsuppe

Die Mitnahme von Speisen und Getrdnken erfolgt auf eigene Verantwortung.
Ktichenschluss 24 Uhr - Kitchen closes at midnight



PASTA & KARTOFFEL - PASTA AND POTATO

Pasta Bolognese von Rind und Schwein
mit Bandnudeln, tasmanischem Bergpfeffer und gehobeltem Hartkase
Pasta Bolognese of beef and pork with tagliatelle,

Tasmanian mountain pepper and shaved hard cheese

Green Bowl

Susskartoffelpuree, Brokkoli, Zuckerschoten, Avocado,
Bohnen, Pak Choi, pochiertes Ei

und Passionsfrucht-Vinaigrette

Sweet potato puree, broccoli, sugar snaps, avocado,

beans, pak choi, poached egg

and passion fruit vinaigrette

Serviervorschlag

Jacked Sweet Potato mit Hahnchen
gebackene Susskartoffel mit gezupftem Hahnchenfleisch, Sauerrahm und Salatbukett
Baked sweet potato with pulled chicken, sour cream and salad bouquet

Pasta mit Garnelen im Zitronengrassud gegart, Kokosmilch, Buschtomaten und Lotuswurzel
Fresh pasta with prawns stewed in lemongrass, coconut milk, bush tomatoes and lotus root

HAUPTGERICHTE : MAIN COURSES

Thai-Curry mit gebratener Hahnchenbrust,

Pak Choi, Zuckerschoten, Mais, Lotuswurzel, Sprossen,

Kokosmilch, Minze, Koriander und Basmati-Duftreis

Thai curry with roasted chicken breast, pak choi, lotus root, sprouts,
sugar snaps, sweet corn, coconut milk, mint, coriander and basmati rice

Teriyaki HahnchenspieRe
mit Kokos-Limetten-SoRe, Ofengemuse und Basmati-Duftreis
Teriyaki chicken skewers with coconut-lime sauce, oven vegetables and basmati rice

Uberbackene Hihnchenbrust mit Parmesan-Krauter-Kruste
Kokos-Limetten-SofRRe, Tomate, Brokkoli und Kartoffelptree

Gratinated chicken breast with parmesan and herb crust, tomato, coconut-lime-sauce,
broccoli and mashed potatoes

Hausgemachte Buletten
mit kraftiger Bratensof3e, in Honig glasierten Karotten und Kartoffelptree
Homemade meatballs with rich gravy, honey-glazed carrots, and mashed potatoes

Schnitzel vom Schwein in Macadamianuss-Panade
Bratensol3e, mit Honig glasierte Karotten und gebackene Kartoffelscheiben
Pork escalope in macadamia nut breading, gravy, honey glazed carrots and potato dippers

Gebratenes Lachsfilet
mit Spitzkohl und Rosmarinkartoffeln
Roasted salmon fillet with pointed cabbage and rosemary potatoes

Fischvariation , Gold Coast”

gebratene Filets von Lachs und Barramundi, Garnelen, Kokossol3e, Pak Choi

und Zitronengras-Basmatireis

Roasted fillets of salmon and barramundi, prawns, coconut sauce, pak choi and lemongrass basmati rice

BBQ Spareribs
saftig marinierte Spareribs mit Krautsalat und Pommes frittes
Marinated BBQ spare ribs with coleslaw and French fries

Zarte Rinderroulade
mit Cranberry-Rotkohl und Semmelknddeln
Braised beef roulade with cranberry red cabbage and bread dumplings

16,50

14,90

16,50

19,50

17.90

18,90

19,50

19,50

21,50

22,50

23,50

19,80

21,50

SPEZIALITATEN - SPECIALTIES

.The Rock” Currywurst

Bratwurste vom Kanguru nach hauseigener Rezeptur, rote CurrysoRe,

gebackene Kartoffelscheiben und geriebene Macadamianuss

Roasted kangaroo curry sausages, red curry sauce, potato dippers and grated macadamia nut

Steak au four vom Hahnchen
mit Kase und Wurzfleisch Uberbackene Hahnchenbrust, dazu Buttererbsen und Pommes frittes
Chicken steak au four with cheese and seasoned meat, served with buttered peas and French fries

Kangurusteak mit glasierten Scheiben vom Granny Smith Apfel,
Cranberry-RahmsoRe, gerdstete Macadamianuisse und Country-Kartoffeln
Kangaroo steak with glazed Granny Smith apple slices, cranberry cream sauce,
roasted macadamia nuts and country potatoes

~Steak & Fries” saftig gegrilltes Rumpsteak mit tasmanischer Bergpfefferbutter,
Krautsalat und Pommes frites mit Kdsesof3e
Sirloin steak with Tasmanian mountain pepper butter, coleslaw and French fries with cheese sauce

»Crocodile Dundee” gegrillte Krokodilfleisch-SpieRe
mit Krauterbutter, Ofengemuse und SuRkartoffelptree
Grilled crocodil skewers with herb butter, oven roasted vegetables and mashed sweet potatoes

Grillplatte ,Uluru”

Steaks von Rind, Kanguru und Strauf3,
Mango-Chili-Chutney, Leatherwood-Honig-Rotweinsol3e,
Thai-CurrysolRe, gebutterter Brokkoli, Ofengemuse mit

frischen Krautern, SuSkartoffelplree und australisches Buschbrot
Steaks of beef, kangaroo and ostrich, mango chili chutney,

red wine-honey-sauce, thai curry sauce, buttered broccoll,

oven vegetables with fresh herbs, mashed sweet potatoes and
Australian bush bread

Hawaii Hdhnchen Burger 18,90 BBQ Beef Burger
SURkartoffel-Burgerbrotchen, gezupftes Hahnchen- Dinkel-Sauerteigbrotchen, Patty vom Rind,
fleisch, gegrillte Ananas, Krautsalat, Tomaten, Black-BBQ-SoRe, Tomaten, Bacon,
Teriyaki-Mayonnaise, Cheddar, rote Zwiebeln gebackene Zwiebelringe, Cheddar, Spiegelei
und knusprige Kartoffelscheiben und knusprige Kartoffelscheiben

Sweet potato bun, pulled chicken, Spelt sourdough roll, beef patty, BBQ sauce,
grilled pineapple, coleslaw, tomatoes, red onions, tomatoes, bacon, baked onion rings,

teriyaki mayonnaise, cheddar and potato dippers cheddar, fried egg and potato dippers

Wasserbiiffel Burger 22,90 Kénguru Cheeseburger
Sul3kartoffel-Burgerbrotchen, Patty vom Dinkel-Sauerteigbrotchen,

Wasserbuffel, rote Zwiebeln, Tomaten, Kanguru-Hackbraten, rote Zwiebeln,
Mayonnaise, Rdmersalat, KasesoRe Tomaten, Cheddar, Wasabi-Mayonnaise,

und knusprige Kartoffelscheiben saure Gurke und knusprige Kartoffelscheiben
Sweet potato bun, water buffalo patty, red onions, Spelt sourdough roll, kangaroo meatloaf,
tomatoes, mayonnaise, Romaine lettuce, red onions, tomatoes, cheddar, wasabi

cheese sauce and potato dippers mayonnaise, pickles and potato dippers

%

“Serviervorschlag

16,90

19,50

27,50

30,80

35,40

fur 1Person/for 1 person 32,50
fur 2 Personen/ for 2 persons 59,80

BURGER * BURGER %rschlag

22,90

22,90

e
erviervorschlag




[ ServiervoFschlag

VOM GRILL : FROM THE GRILL

KASE - CHEESE

Kaseteller 13,50
Bergkase, Krauterpesto mit Walntssen, Buschbrot und frische Fruchte
Mountain cheese with herb pesto, walnuts, bush bread and fresh fruits

DESSERTS - DESSERTS

Créme brilée mit Cookie&Cream-Eiscreme 8,90
Creme brulée with cookie ice cream

Warmer Macadamia-Schokoladenkuchen mit Pistazien-Eiscreme 9,50
Warm macadamia and chocolate cake with pistachio ice cream

Gegrillte BBQ-Garnelen 5sTUCK 12,90 Wasserbiffel Hiftsteak 1806 25,50 Ofenfrischer Apfelstrudel 9,80

Grilled bbg prawns Water buffalo rump steak mit VanillesoRe, Vanilleeis und Schlagsahne

Lachsfilet 1606 18,90 Rumpsteak 2006 26,50 Apple strudel with vanilla sauce, vanilla ice cream, and whipped cream

Salmon fillet Sirloin steak

Kangurusteak 160G 19,50 Rinderfilet 1806 34,50 EISVARIATIONEN : SELECTION OF ICE CREAMS

Kangaroo steak 250G 24,90 Beef tenderloin

StrauBenfilet 180G 30,90 Rib-Eye Steak 250G 29,50 Eiskaffee 5,50 Salted Caramel Eisbecher 8,90

Ostrich fillet Ribeye steak geeister Kaffee, Vanilleeiscreme, Schlagsahne Salted Caramel Eiscreme, Cookie&Cream-Eiscreme,
Iced coffee, vanilla ice cream, whipped cream Karamellsol3e, Schlagsahne,

Krokodilfleisch SpieRe 160G 24,80 Hahnchenbrustfilet 160G 13,50 hausgebackener Triple Choc Cookie

Crocodil skewers

Chicken breast fillet

Unsere Steaks servieren wir lhnen medium gebraten. / Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
We serve our steaks medium roasted. / All weight statement have references to the raw weight!

BEILAGEN - SIDE DISHES

Eisschokolade 5,50
kalte Trinkschokolade, Vanilleeiscreme, Schlagsahne
Iced chocolate, vanilla ice cream, whipped cream

Marshmallow-Schokoladen-Shake 6,50
Marshmallow-Milch, Schokoladeneiscreme,
Schlagsahne, Krokant

Marshmallow milk, chocolate ice cream,

whipped cream, brittle

Salted caramel ice cream, cookie ice cream,
caramel sauce, whipped cream,
home-baked triple chocolate cookie

Nutella-Becher 8,90
Schokoladeneiscreme, Cookie&Cream-Eiscreme,
Nutellasol3e, Schlagsahne,

hausgebackener Schokoladenkuchen

Chocolate ice cream, cookie ice cream,

,Sauerkirsch-Traum* 8,90 Nutella sauce, whipped cream,
Gemiise & Co. vegelables & co.  PORTION 5,50 Kartoffeln & Co. potoioes & co. PORTION 5,50 Schokoladeneiscreme, Toffee-Eiscreme, home-baked chocolate cake
Sauerkirschragout, Schokoladensol3e, )
Gebutterter Brokkoli Buttered broccoli Country-Kartoffeln Country potatoes Schlagsahne, Oreo Cookies Kugel Eis 2,50
Buschbohnen mit Nusscrunch SuRkartoffelpiiree Iashed sweet potatoes Chocolate ice cream, toffee ice cream, sour cherry \h//?m”% SCh%k%'adig Sgéjl:ted Carj-mebl' ]
: . , ragout, chocolate sauce, whipped cream, Oreo cookies inz-Crunch, Cookie&Cream, Himbeersorbet
Bush beans with nuts Pommes frites French fries
Ofengemiise mit frischen Krautern Basmati-Duftreis Basmoati rice :ilrrr?k:?eeeerg-c:\ftljr;-f\:AriﬁgcCr;uEr:scgeEci?frgme g2 Portion Schlagsahne 2,00
Oven baked vegetables with fresh herbs ' ) ) '
& J Pasta Fosio marinierte Himbeeren, Schlagsahne
Geschmorter Pak Choi StiRkartoffel Pommes frites 6,20 Raspberry sorbet, mint crunch ice cream,
Braised pak choi Sweet potatoes fries marinated raspberries, whipped cream
gg;gttsgzgzgﬁggf glasiert SofR3en, Dips & Co. PORTION 2,60 v ~ Salted Caramel
V& sauces, dips & co. y Eisbecher
Whisky-Pfefferso3e Whisky pepper sauce
Gerostetes australisches Leatherwood-Honig-Rotweinsol3e
Buschbrot mit Krauterbutter Red wine-honey-sauce /
oder Knoblau;hbutter 4,50 Mango-Chili-Chutney -
Roasted Australian bush bread o >
’ ! Mango chili chutney
with herb butter or garlic butter . f
Jalapefio-Dip
Beilagensalat Small salad 6,90 Jalaperio dip
Coleslaw - Krautsalat 6,90 Avocado-Creme . :
Coleslaw Avocado cream \ A Himbeer-Minz-
s . - " Crunch Eisbecher
Teriyaki Mayonnaise : Nutella-
Terlyaki mayonnaise Tf au;r/}f/ IS8 Becher
Krauterbutter Herb butter au
Ketchup - Mayonnaise GLASCHEN 1,50 Knoblauchbutter Garlic butter




ALKOHOLFREIE COCKTAILS : NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Ipanema Limone, Minze, Maracuja-Sirup, granini Lime Juice, Bitter Lemon 7,80
Blue Lagoon Ananassaft, Limone, granini Lime Juice, Curacao blue alkoholfrei, Bitter Lemon 7,80 Sarti Lemon Canor.ma Spritz L‘|moncello §prltz
Soritz Canonita de Mallorca, Limoncello, Frizzante,
Fresh Maker Limone, Rohrzucker, Ginger Ale 7,80 P . . Frizzante, Sodawasser, Sodawasser,
Auf Wunsch auch mit Bitter Lemon oder Tonic Water. Sarti Rosa, Bitter - Orange Wihze
Lemon, Grapefruit V
Granatapfel-Kiwi-Mojito Sodawasser, Granatapfel-Sirup, Granatapfel, Kiwi, Limette, Minze 7,80 1 0.2L 850 0.2L 850
0,2L 8,50 “ ' 2 )
Phantasia Ananassaft, Orangensaft, Bananensirup, Curagao blue alkoholfrei, Sahne 7,80 i
Coconut Kiss Ananassaft, Kirsch-Nektar, Kokos-Sirup, Grenadine, Sahne 7,80

ALKOHOLFREIE GETRANKE : sOFT DRINKS APERITIF - APERITIFS

Tafelwasser o3L 2,50 Martini Bianco - Rosso 5cL 4,20
Margon Mineralwasser Classic - Still 025L 2,80 / 0o75L 6,90 Campari Spritz Campari Bitter, Frizzante, Sodawasser, Orangenscheibe 02L 8,50
Margon Tonic - Ginger Ale - Bitter Lemon o2L 3,00 / o4L 4,90 Dry Basil Tanqueray Gin, Soda Libre The Basil, Minze o2L 8,50
Coca Cola - Coca Cola Zero Sugar o2L 300 / oa4L 4,90 i - Hugo Holunderbliitensirup, Frizzante, Sodawasser, Limette, Minze o2L 8,50
Fanta Orange - Sprite - Cola-Fanta Mix o2L 300 / o4L 4,0 Crodino Spritz Crodino Aperitivo, Sodawasser, Orangenscheibe - alkoholfrei - o2L 7,90
Apfelsaftschorle o2L 300 / oa4L 450 Geeister Mango-Gin geeiste Mango, Lime Juice, Gin, Ginger Ale, Thymian, Minze 7,20
Red Bull Energizer 025L 490 Blueberry-Gin Blaubeeren, Gin, Tonic Water, Limette 7,20
Mediterranean Tonic Fever-Tree o2L 4,90 - . , L . :
] ) Spirit of Oriental Oriental Déja Vu Aperitif, Kumquat, Orange Bitter, Tonic Water 7,90
Yuzu Tonic - Ginger Beer Goldberg 02L 4,90 : :
Ginger Beer Bundaber 0,33L 5,20
8 & ; ; BIERE - BEERS
Rhabarber-Schorle granini 0,33L 4,20 : : . .
Bier vom Fass - drought beer Flaschenbiere - hottled beer
granini Safte 'E’ Frisch gepresste Sifte Traditional Red Craft Beer 0,4L 4,90 Feldschldsschen alkoholfrei 0,33L 4,50
: : Hausmarke ) )
Saft Apfel - Orange - Grapefruit o2L 3,30 Mohre 0,2L 4,50 § § Erdinger Hefeweizen o5L 5,50
Ananas - Tomate 3 : Urban IPA Maisel & Friends ~ 0,3L 4,70 /0,5L 6,90 alkoholfrei
Orange 02L 5,90 5 : . .
Nektar Maracuja - Banane 0,2L 3,30 : : Feldschlésschen Pilsner 0,3L 4,20 /0,5L 5,50 Coopers Pal Ale 0,375L 5,80
Kirsche - Cranberry Multivitamin-Mix 0,2L 5,90 . gebraut in der dltesten
. : : Schwarzer Steiger 0,3L 4,20 /0,51 5,50 familiengefuhrten Brauerei Australiens
Fruchtsaftgetrank Erdbeere o2L 3,30 i : . .
Mango - Pfirsich ] 3 Erdinger Urweisse 0,3L 4,20 /0,5L 5,50
i 3 Spicy Nuts 100G 4,00
: : Brauhaus Hell 0,3L 4,20 /0,5L 5,50
SEISTEE & LIMONADEN - ICED TEA & LEMONADES ~ Radler Alster 031420 /o1 550 THEnACK o0
= g : ’ ! ! ! gebackene Kartoffelscheiben,
Kirsch-Bier 0,3L 4,20 /0,5L 5,50 Mozzarella-Sticks, Barbecue-Dip
Maori Eistee Tee, Cranberry-Nektar, Maracuja-Nektar, Zitronensaft, Ingwer 0,4L 5,90 : Kirsch-Nektar, Potato dippers, mozzarella sticks, barbecue dip
Litschi-Zitronen-Limonade Litschi, Zitronen-Mélange-Tee, Litschisirup, Minze, Tafelwasser o4L 5,90 : : Traditional Red Craft Beer
Gurken-Limetten-Minz-Limonade Ginger Ale, Melonensirup, Gurke, Limette, Ingwer, Minze 0,4L 5,90 'y
; ; CIDER SPEZIALITAT : CIDER SPECIALTY
Cranberry-Lime-Limonade Tafelwasser, Cranberry-Nektar, Limettensaft, 04L 5,90 E : -—

SUFFIGER APFELSCHAUMWEIN

Cranberry-Sirup, Minze, geeiste Johannisbeeren

Brothers
Toffee Apple Cider

Litschi-Zitronen-

88 | ionade Aromen von karamellisierten Apfeln

und sahnigem Toffee, .
kostlich erfrischend ; i

Gurken
Limetten-Minz
Limonade

Cranberry Lime
Limonade 'S

Suchtgefahr!




KUCHEN - cAKES S KAFFEE-& SCHOKOLADENSPEZIALITATEN

streuselkuchen STUCK 4,90 COFFEE- & CHOCOLATE SPECIALTIES
Walnuss-Karamell-Brownie stock 3,50 Amaretto Cappuccino Cappuccino, Amaretto-Sirup, Schokoladensof3e, Mandeln 4,90
Original Dresdner Eierschecke . . sTick 5,20 : : Baileys Coffee Kaffee, Baileys Irish Cream, Schlagsahne, Mandeln 5,80
g;i;ﬁ?ﬁ&tﬁg‘;&g;‘;?;uss nd Kokosraspeln ..”G;;\g:;:.rg,ii:zci’;ﬁitdt 2sT0ck 3,90 Hollandischer Kaffee Espresso, Eierlikor, heiRe Schokolade, Schlagsahne, Schokoladenraspel 5,80
) ) e . ' Latte Krokant Latte Macchiato, Karamell-Sirup, Schlagsahne, Krokant 5,90
Schwarzwalder Kirsch-Schnitte stick 550 Irish Coffee Kaffee, Irish Whiskey, Schlagsahne, brauner Zucker 5,90
Schokoladen-Nuss-Kuchen sTock 5,90 Kaffee ,, Ayers Rock” Kaffee, Rum Explorer, Bols Créme de Banana, Kokosmilch, 6,20
Schlagsahne, Kokosraspel
Russische Schokolade heife Schokolade, weilSer Rum, Schlagsahne, Schokoladenraspel 5,80
Kalbarri Schokolade heil3e Schokolade, Vanillesirup, Kardamom, Schlagsahne, Marshmallows 5,80

Je Stiick
5,50

Schwarzwalder

Mango-Joghurt Double-Chocolate  Salted-Caramel
Kirsch-Schnitte Crunchy Crispy Walnuss-Crispy

5 KAFFEE & SCHOKOLADE - COFFEE & CHOCOLATE

o . Cool Coco
Tasse Kaffee - auch koffeinfrei erhdiltlich - 3,20 Flat White 3,70
Banana
Pott Kaffee 5,50 Macchiato 3,20 ’ F )
: g After Eight Litschi Latte
GroRer Milchkaffee 4,90 Latte Macchiato 4,90 Milk
Cappuccino 3,80 Aroma nach Wahl 0,50 § ;
Vanille - Karamell - Macadamia : : : o
Doppelter Cappuccino 4,90 § : TEE VON @l]le5 TEA
L9 Trinkschokolade TASSE 4,30 : : GROSSES GLAS CA.0,3L 3,50
Espresso , i 5 : . .
P 18 % mit Schlagsahne Earl Grey Premium Schwarztee mit Bergamottaroma © 3-4 MIN
Doppelter Espresso 4.80 Trinkschokolade GROSSERPOTT 5,90 Bio Darjeeling Royal Imperial zart, blumiger Schwarztee © 3-4 MIN
18 % mit Schlagsahne
Bio China Jasmin Grintee mit feinem Duft frischer Jasminbluten @© 2-3 MIN
Bio Friichte Natur Hibiskus, Apfel, Hagebutte, Rote-Bete, Orange, Zitrone @ 5-8 MIN
= 3 3
| KALTE M"_CHSCHAUMKREATIONEN Krautergarten Krautermischung mit SURholz und Heidelbeeren (© 5-8 MIN
COLD FROTHY MILK CREATIONS Bio Pfefferminze aromatisch, erfrischend (© 5-8 MIN
: : Bio Roiboos Pur stdafrikanischer Rotbusch, naturbelassen @ 5-8 MIN
Litschi Latte geeister Latte Macchiato, Litschis, Litschisirup 3,50 Zitronen-Mélange Frichtetee mit Zitronen-, Sahne- und Biskuitgeschmack © 5-8 MIN
Cool Coco-Banana geeiste Milch, Bananensirup, Banane, Kokosmilch, Tonka Bohne 5,50
After Eight Milk geeiste Schokolade, Pfefferminzsirup, Schokoladen Stick 5,50

=
[=] Getrdinke zum Mitnehmen

Die Mitnahme von Speisen und Getrdnken erfolgt auf eigene Verantwortung.



WEISSWEINE - WHITE WINE

oiL / o,2L / 0,75L

WeiRweinschorle 5,50
Hauswein
Sauvignon Blanc Sanziana 5,80 / 20,90

Ananas - Stachelbeere - Litschi - trocken

Australien

Chardonnay South Fastern Australia, Merindah 5,80 / 20,90 ROTWEINE - RED WINE

Exotische Frlchte - Zitrus - trocken

oiL / o0,2L / 0,75L

Chardonnay -Sauvigon blanc South Eastern Australia, Estate Hardy's 6,80 / 23,90
weilde Pfirsiche - Limette - Stachelbeere - trocken Hauswein
Sémillon - Chardonnay ,,Crocodile Creek” New South Wales 6,80 / 23,90 Cabernet Sauvignon Sanziana 5,80 / 20,90
Melonen - Weinbergpfirsiche - Zitrusfriichte - trocken Schwarze Johannisbeere - Waldbeere - Eukalyptus - trocken
Sudafrika Australien
Sauvignon Blanc ,,Good Hope" Robertson, Danie de Wet 4,20 / 7,90 / 28,90 Shiraz - Cabernet South EFastern Australia, Merindah 5,80 / 20,90
Passionsfriichte - Feigen - trocken : : Kirschen - Johannisbeeren - Minze - Schokolade - trocken
land Shiraz - Cabernet ,Crocodile Creek” South Eastern Australia 6,80 / 23,90
Neuseelan Blaubeeren - Pflaumen - schwarze Kirschen - trocken
Sauvignon Blanc ,Private Bin” \arlborough, Villa Maria Estate 4,80 / 9,20 / 32,90 g 3
Stachelbeeren - Melonen - Zitrusfriichte - trocken : : Merlot South Australia, Oxford Landing Estate Winery 4,20 / 7,90 / 28,90
: : Waldbeeren - Brombeeren - Mokka - Vanille - trocken
Sachsen . . . . ) .
; : Sidney Wilcox Dried Shiraz South Australia, Byrne Vineyards 5,40 / 9,90 / 34,90
WeiRburgunder Berg&Lust Q.b.A. 1eingut Hoflofnit 420 / 790 / 2890 ; Waldbeeren - Schokolade - Zeder - Vanille - orientalische Gewdrze - trocken
Birnen - Quitten - feine Mineralitat - trocken : 5
Stidafrika
Riesling Spatlese Weingut Steffen Schabehorn 4,20 / 790 / 28,90 : 3
Pfirsiche - Mangos - Papayas - lieblich Massai Pinotage Vestern Cape, Wine Makers Pride 6,80 / 23,90
! 3 Dunkle Beeren - Kaffee - Karamell - Schokolade - Vanille - trocken
Spanien

Deutschland

Natureo Muskat \suel Torres 4,20 / 7,90 / 28,90
Rosenbliten - Birnen - Zitrus - lieblich Beoeuf Noir Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc Pfalz, Weingut Lergenmdller 4,40 / 8,40 / 29,90
: : Kirschen - Mandeln - Pflaumen - Vanille - trocken

ROSEWEINE - ROSE WINE

Kanada

oiL / 0,2L / 0,75L
Pinot Noir Ontario, Hidden Bench 4,90 / 9,40 / 32,90

Australien Johannisbeeren - Himbeeren - Gewdrze - trocken

Varietal Range Rosé South Fastern Australia, Estate Hardy's 4,20 / 790 / 28,90
Waldbeeren - Erdbeeren - Zitrusfrichte - trocken

Sachsen Zusatzstoffe & Allergene:

Auskdinfte erteilt Ihnen unser Servicepersonal oder nutzen Sie den QR-Code.

Schieler Rosé Q.b.A. Weingut Hoflofnitz 4,20 / 7,90 / 28,90

: .. Bedingt durch den Verarbeitungsprozess kann eine Kontamination/Kreuzkontamination
Waldbeeren - Erdbeeren - Zitrusfrichte - trocken s 5P

mit Spuren eines Allergens nicht véllig ausgeschlossen werden!

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite. Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.



PROSECCO & SEKT - SPARKLING WINE

Prosecco
Italien

Prosecco Frizzante DOP

Zitrusfruchte - ausgewogen - erfrischend - trocken

Sekt

Sachsen, Weinhaus Hofldfnitz

Kurfurst Sekt Flaschengdrung frisch - feinfruchtig - trocken

Kurflrst Sekt Flaschengdrung frisch - feinfruchtig - halbtrocken

CHAMPAGNER ‘- CHAMPAGNE

Champagne, Cote des Blancs

Bernard Remy Carte Blanche
Lindenbldten - Honig - Zitronen - trocken

SPIRITUOSEN - sPIRITS

Klare - Vodka - Gin

Nordhauser Doppelkorn

Wild Wombat Australian Legend Vodka
42 Below Vodka Neuseeland
Blue Harbour Vodka

Malteser Kreuz Aquavit

Linie Aquavit

el Jimador Tequila Blanco

el Jimador Tequila Reposado

Gin Sul 43%

The Botanist Islay Dry Gin 46 %

Australien

Bloody Shiraz Gin /imitiert
Wild Wombat Australian Legend Gin

Grappa
Grappa di Chardonnay , Gagliano”

Grappa Berta LAngelo Barbera Invecchiata

Obstbrande

Calvados Papidoux

Sachsischer Obstbrand Weingut Prinz z. Lippe
Williams Christ Birnenbrand Weingut Diehl

Aprikosenbrand Weingut Diehl

2CL
3,20
4,80
3,20
3,90
3,20
3,20
3,20
3,20
3,90
4,10
5,90
5,50

2CL
3,20
4,10

2CL
3,20
3,20
3,20
3,20

Likore

Amarula Wildfruchtlikér
Sambuca Molinari

Baileys Irish Cream on Ice
Southern Comfort

Grand Marnier Cordon Rouge
Drambuie Whisky Honig Likor
Agwa Kokablatterlikor

Bumbu Cream Liqueur Rum Likér

Australian Legend Coffee Liqueur

Bitters

Becherovka
Ramazzotti
Jagermeister
Jagermeister Manifest

Underberg Originalflasche

Weinbrand & Cognac
Asbach Uralt
Metaxa *kkkkkk

Frapin 1270 Grand Champagne

o,1L
3,40

o,1L
4,20
4,20

/ 0,75L
/21,80

/ 0,75L
/ 27,30

/27,30

0,375L
39,90

2CL
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
4,00
4,30

2CL
3,00
3,00
3,00
3,30
3,60

2CL
3,00
3,00
4,70

SPIRITUOSEN - sPIRITS

Rum 2CL
Rum Explorer 5 Jahre 41% 3,50
Australien Beenleigh Artisan Distillers

Bacardi Spiced 35% 3,20
Bahamas

Havana Club 3 Jahre 40% 3,20
Cuba

Havana Club 7 Jahre 40% 3,40
Cuba

Myers's Rum 40% 3,50
Jamaica

Botucal Reserva Exclusiva 40% 4,50
Venezuela

Don Papa Baroko 40% 4,50
Philippinen

Gosling Black Seal Overproof 755% 4,50
Bermuda

American Whiskey acL
Jim Beam Rye Yellow Label 5,50
Kentucky

Jack Daniel’s 5,50
Tennessee

Gentelman Jack Jaock Daniel’s 6,20
Tennessee

Woodford Reserve Select 7,90
Kentucky

Irish Whiskey acL
Finvara 5,50
Japanese Whisky acL
Nikka from the Barrel 51,4% 14,50
Honshu

o S

Ein eleganter Cassis-Brandy, fein
veredelt mit karibischem Rum,
schwarzen Johannisbeeren und
Vanille. Cremige Fruchtfulle
komplimentieren mit feiner
Wirze die fein harmonische
Cassis-Note im langen Abgang.

LAlte Zeit"
Blackcurrant Rum

Sachsischer Whisky acL
Hellinger 42 Port 13,50
Single Malt Dresden, Sachsen

45 % Vol, floral, wiirzig, cremig, Zitrus und Eiche
Reifung in Bourbon- und Portweinféssern

Sachsischer Festival Whisky 5 Jahre 26,00
Single Malt Radebeul, Sachsen

53 % Vol,, kraftvoll, intensiv, komplex

Die Reifezeit verbringt er in ausgedienten

Octomore Fdssern

Scotch Whisky & Malt aclL
Johnnie Walker Red Label 5,50
Johnnie Walker Blue Label 29,00
Chivas Regal 12 Jahre 6,50
Dewar’s True Scotch 12 Jahre 6,90
The Glenlivet 15 Jahre 10,50
Speyside

Cragganmore 12 Jahre 8,50
Speyside

Auchentoshan American Oak 8,50
Lowland

Talisker 10 Jahre 458% 8,50
Isle of Sky

Dalwhinnie 15 Jahre 9,90
Highland

Laphroig Quarter Cask 48% 11,00
Isle of Islay

vle
-

- JAlte Zeit"
/ Lava-Mandarine

Ein edler Geist aus siziliani-
schen Mandarinen, gewachsen
auf den vulkanischen Boéden
des Atna - vollmundig und
fruchtbetont, mit einem Hauch
von Zitruszesten und einer fei-
nen Bitternote im Abgang.




AYERS R%CK

GRILLRESTAURANT & BAR

Minzgasse 8 - 01067 Dresden
Telefon: 0351/4901188
www.ayersrock-dresden.de

Dresdens schonste Restaurants finden Sie unter:
www.restaurants-dresden.de

Spezialitaten und Souvenirs aus Dresden:
www.shop-dresden.de

In eigener Sache
Alle in dieser Karte abgebildeten Fotos sind Serviervorschlage.
Alle Gerichte auf der Karte werden je nach Verflgbarkeit angeboten.

Bitte achten Sie auf lhre personlichen Besitztiimer, da wir keine
Verantwortung fur Beschadigung oder Verluste tbernehmen.

Wir akzeptieren Visa, Access/Mastercard, American Express,
JCB und Maestro ab einem Rechnungsbetrag von 5,- €.

Alle in der Karte angegebenen Preise in Euro % oy

und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteu%‘ d

Anderungen und Druckfehler vorbehalten. —

Diese Speisekarte kann gegen eine Schutzgebihr von 3,00 Euro erworben werden. - 04/2026
Nachdruck, auch auszugsweise, verboten. Bildnachweise: © Ayers Rock / © Fotolia.com

© Copyright by Ayers Rock Rank & Buttig GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.



